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V noie il Re* che si dia alla stam* 
pa in questa Reale Stamperia una 
Memoria composta dal Cav. D. Fe- 
lice Lioy con delle osservazioni in* 
torno a' difetti , che in generale si 
sono introdotti nella preparazione de* 
Vini nelle due Sicilie » cogli speri* 
menti de 9 Vini da lui preparati in 
Marineo * e Partinico ; ed io nel 
Real Nome prevengo V. S. di que- 
sta Sovrana risoluzione 9 perchè ne 
disponga la esecuzione • Palalo 1 5 
del 1800 . 

// Principe de 9 Ltffti * 



Sig. Cav. Speciale Direttore del- 
la Reale Stamperia • 
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TT rovài al%tf©. arriva in Sicilia nel 1789 
il Vino di Priz», e quello», di Palazzo A-; 
driano impotabile, da Maggio in poi ace- 
to guasto, o. per meglio dire una com- 
posizione meravigliosa di cattivi odori, e 
sapori : m' impegnai da principio dare a 
quella buona gente qualche istruzione in- 
torno al metodo di farsi buono , e sano , 
ma non fui ascoltato: mia Moglie il fece 
anni sono a Prizzi , gli riuscì ottimo : per 
tale lo presero tutti coloro, che lo assag- 
giarono- eppure non vi fu alcuno tra es- 
si, che avesse provato a farne una botte 
con regola per proprio uso (a) (6) . 

(ii) L' ho detto più di una volta % miei ami* 
ci; tentai di cacciare il fumo dalle abitazioni di 
Prizzi , e di Palazzo Adriano , do/e psr introdur. 
re le ciminiere proposi di farne costruire per 
modello a spese del Re in quelle dei poveri , ma 
non fu possibile persuadere coloro , i quali se la 
presero contro di me, come se cosi avessi voiu* 
to tagliere il beneficio del calore, che loro da- 
va il fumo in tempo d' inverno . 

(b) Dopo aver ottenuto da Sua Maestà la be« 



. Non mi sono mai stancato ri» insisto- 
re, e di- mostrare, che tutto ciò, che si 
pratica colà nella manipolazione • del Vita» 
è contro il buon senso , e contro la ra- 
gione : ne cennerò talune delle di loro in- 
sensate pratiche. Si vuol fare del buon 
rino con uve raccolte immature, e alla 
rinfusa; mischiando la nera colla bianca , 
quella di specie precoce a maturarsi , e 
j. i . . . i • • 

f' ■ : ìs i 

neficenza (nè ho mai chiesta beneficenza al no- 
stro amabilissimo Sovrano per il bene di quel!* 
popolazioni , che non me 1' abbia sempre accor* 
date al doppio) di prestarsi dalla Real Commen- 
da della Magione la somma necessaria per le 
strade da Vicari a Palazzo Adriano, dopo di es. 
sersi molto travagliato a formarne la traccia , e 
dopo aver tutto preparato per mettervi mano all' 
opera, si tenne il Consiglio in Prizzi , e fatta- 
sene Ja proposizione per principiarsi , i Consulen- 
ti furono tutti di voto negativo , gridando tatù- 
ni fra essi : noi vogliamo romperci il colto ai 
cattivi passi, e annegarci ai torrenti, se fa bi- 
sogno, per timore di contribuire alta rata della 
spesa, la quale si riduceva a nulla in confronto 
del vantaggio, che ne avrebbero ritratto . 



I 

ultima a venire a maturazione (a) . 

Si pretende avere buon Vino senza 
pigiare bene l'uva, mettendo a fermenta- 
re insieme talvolta la vendemmiata di pa- 
recchi giorni, senza comprendere, che co- 
sì non può riuscire se non cattivo ; con* 
ciossiachè scorgesi chiaramente, che in tal 
modo, mentre una parte del liquore ribol* 

* 

le, l'altra non ha cominciato a darsi al- 
cun moto pella decomposizione dell' acino 
dell'' uva , onde incamminarsi alla formazio- 
ne , e composizione del Vino . Consequen* 
temente non essendo simultanea la fermen- 
tazione, dee accadere necessariamente, chè 
di dieci grappoli di uva posti in differen- 
ti tempi , e succedaneamente a fermenta- 
re insieme, mentre il liquore del primo 

(s) Tra i due difetti della vendemmia deir uva 
immatura , non già agresta, e la troppo matura a 
è sempre meno pregiudizievole il primo , poiché 
si può in qualche modo riparar con l'arte, che 
r altro , eh* è irreparabile ; mentre Dio solo ri- 
suscita i morti. 



# 

comincia a fermentare, "quello del secon- 
do, terzo, e così va discorrendo degli al- 
tri, va dappresso tanto disordinatamente, 
quanto alla fine una parte del liquore ser- 
ve di veicolo all' altra per corrompersi, e 
guastarsi «(a) . 

i » ... 

> 

(.;) Spero, che i mici .imici di Prizzi , c di 
Palazzo Adriano non debbino offendersi di queste 
mie ingenue osservazioni sulle di loro erronee a* 
sanze nella preparazione del Vino; giacché io lo- 
ro presto quest' officio con animo di scuoterli a 
riconoscerli ; acciocché siano solleciti a ripararli 
ina volta a loro vantaggio , perchè mi sono cari , 
e perchè mi sono stati dalia Real Clemenza del 
rostro amabilissimo Sovrano raccomanditi : 

Per altro io confesso , che quelle non sono 
'e sole popolazioni , le quali peccano J* ignoran - 
za, e di oscitanza su questo interessante oggetto 
di economia. Se si visita di parte in parte qu£- 
sto Regno, e quello di Napoli, eccettuatine po- 
chi presi, dove ho trovato de* Gentiluomini, Sa* 
cer doti y c Frati, i quali si sono da qualche tem- 
po applicati a correggere cotali abusi /che urta- 
lo coi buon senso, e colla ragione, ed hanoo 
preso qualche iorte di gusto per le cose econo- 
miche, tutto il resto si somiglia . Infitti io , che 
d'ordine di Sua Maestà nel 17 SS visitai la Pro- 
vincia di Bari, dove nacqui, e quella 'di Lecce, 
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Eglino noa vogliono* ctfcire, die nel 
palmento di pietra, è impossibile-, che li. 
fermentazione riesca perfetta, perciocché 
nel mezzo ribolle ordinariamente la vinac* 
eia, e negli estremi vi è appetta tepore* 
La forma dei palmenti è quadrilunga , di 
piccola profondità a cielo scoperto con e- 
vaporazione, e perdita strabocchevole del- 
}o spirito di vino, senza, avvederci , : che 
così la fermentazione vinosa dee esaurirsi 
di spirito, dee riuscire imperfetta, ed ine- 
guale. In verità pare, ch'essi presumano, 
che la natura debba rallentare il suo cor- 
so nel processo della fermentazione vinosa 

• • • ► ■ * 

a quella dell'aceto, e della putrefazione, 
per riguardo della di loro ignoranza, Ì 
negligenza (a). 

• « • • i 

■ p • • 

non ostante che sì distinguano alquanto nella col- 
tura fra le altre , le trovai su questo proposito 
non esenti da usanze contro senso , ed inecono- 
xniebe . .- f 

* Ottenni da Sua: Maestà la grazia con Di- 
spaccio de' a* Settembre 1791 "di stabilirsi in 

b 



I i: Che, dirò <M loro tòrchio da vino? 
Forse appena è poco meglio disposto del 
primo inventato dall' uomo a tal uso ; e il 
trappeto da vino ? si paragoni pure ad un 

■ 

jwrcile, che non si sbaglierà. 

Raccomandar mille Volte a quelle po- 
polazioni r uso del vaglio , che costa po- 
chi tari , ed è quasi simile a quello , che 
adoprasi per la paglia, onde sì separano i 
grappoli dagli acini d' uva ; dimostrai loro, 
che mediante tal macchinetta, appena che 
$i fruga sopra il craticcio T uva Vendem- 
miata, facilmente si esacina da' grappoli. 
Egli è dimostrato, che così il Vino non: 

t ' " 

Prizzi , ed in Palazzo Adriano, colla promessa aa- 
che de' prem; , una Società economica per lo mi- 
glioramento dell' agricoltura, e per lo studio del. 
la storia naturale del paese, affin di occupare u- 
ti Unente i talenti* di quei Sacerdoti , e Gentiluo- 
mini ( e per verità ve n' ha .de' distinti ) ; ma non 
ostante le mie sollecitazioni , e sin anche amiche- 
voli rimproveri non ho potuto ancora aver la con- 
solazione di vedere spuntare alla luce un qualche 
loro peasicre per il bene pubblico . . 
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spio riesce delicata, ma ancora vi si ri- 
sparmia a calcqlo fatto il. dieci per cento 
nella quantità del mosto, che Tiene àltrè» 
menti assorbito dalla vinaccia $ all'incori* 
tro col fatto vedesi chiaramente , che non 
solo non vi è fatfca e spesa maggiore nel* 
adoperarsi il vaglio, ma piuttosto rispar- 
mio. Come se avessi, predicato al deserto (a>. 

Ma che dirò delle tine da essi ado- 
prate per la formazione della vinaccia,. e 
delle Jbotli, ove conservano il Vino? Alte 
corte queste formano una quintessenza sto- 
machevole, e nauseosa; sicché, se mi fos* 

' ' t .:».. ' • ;. I L 

{a) Il guadagno della separazione dei grappoli 
dagli acini d' uva lo certificai con replicati spé- 
ri menti fatti nella Villa tra Padova, e Viceri- 
U dalla felice memoria del mio dilettiamovi 
ncn abbastanza compianto r amico , e suocero D. 
Francesco Modena uno de' miei Maestri virtuó- 
sissimo Cristiano, e benefico economista. Or ehi 
▼olesse tener tonto -ne* due Regni dell'importo 
di questa pratica economica , forse resterebbe me- 
ravigliato nel trovarla ^uasi <R un milione ^i 
ODCe all' anno . f . ' u 

h 2 
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se permesso dar parere, ei converrebbe 
fame un sacrifizio quasi di tutte "in una 
baldoria, e abbruciarle ad onore dei San- 
ti protettori del paese . 

Si procede innanzi colla stessa balor- 
daggine nella costruzion delle cantine quasi 
tutte a pian terreno in un clima così cal- 
do come questo, dove un' ora di scirocco 
in tutta la suà gala è più che bastevole 
a guastarlo , e a corromperlo . 

Si lasciano per lo più dimezzate le 
botti, e lungi di aver cura di riempirle, 
almeno nei tempo del ribollimento ne J gior- 
ni seguenti al travaso nelle botti del mo- 
sto fermentato , costoro sono nella falsa 
credenza, che anzi questo giova a render 
loro il Vino perfetto; infatti ho trovato 
mille volte le di Toro botti senza cocchiu- 
me , ed allo scoverto : in somma tutto si 
fa a caso , e quasi a dispetto per ridurle 
a meno del nulla, a danno ; della salute 
pubblica, cotanto prezioso liquore j il qna- 
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le quando è ben preparafo , e sobriamen- 
te bevuto , conforta , e prolunga la no- 
stra vita, e la rallegra in mezzo ai guai} 
che ci circondano ; all' opposto è cagio- 
ne di molte malattie sino a rendersi mi- 
-cidiale • 

Non basta: trattosi il Vino dalle bot- 
ti , queste lasciansi vuote , trascurando di 
farle percolare sossopra, acciocché si pur- 
gassero de' residui, e della feccia, ed allora 
in poi sino alla nuova vendemmia si abban- 
donano aperte alla ventura; onde avviene, 
che sanno per lo più di muffa, e di sec- 
cume con gravissimo discapito della qua- 
lità del Vino , che vi si ripone neli' anno 
vegnente . Finalmente con sommo danno 
pure per la conservazion delle botti , sen- 
za interloquire degli altri utensili, de* qua- 
li si servono per l'intera preparazione dei 
Vini, i quali fanno vergogna, ed insieme 
compassione . Piacesse al Cielo almeno , 
che i Deputati della salute pubblica ve-. 
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giiassero a proibire i vasi di rame , che 
in diversi luoghi si adoperano , da me più 
di una volta trovali vestiti di verde ra- 
me, che compone uno de* più tremendi ve- 
leni , • ■ • • - 

E chi non vede, che in sì fatta gui- 
sa senza la presunzione di far miracoli non 
si potrà giammai ottener buon vino in es- 
terno? che così nel riporsi il nuovo nelle 
botti , oltreché si espone a guastarsi im- 
-mediatamente , lo sf irido, e la perdita nel- 
la quantità dee essere almeno il quindici 
a venti per cento ; ne vi vuol meno per 
«aturare i pori delle doghe diseccate dall' 
aria, che vi penetra da per tutto, princi- 
palmente in tempo d'estate: che così re- 
stando le botti a discrezione di tutte le 
lordure, e del ricamo delle fub'gini, che 
adorna le loro cantine , che .di. tratto in 
tratto si precipitano , e vi cascati dentro, 
senza contare gl'insetti, sorci, ed alto», 
«Ae vi vanno a fare i loro nidi; iKnuovo 
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«osto patisce, e guastasi, girandosi itt 
un perpetuo lievito di putrefazione. 
• nalmente , che la durata delle botti deb- 
ba esser cortissima, e la spesa annuale? 
del di loro risarcimento il decupla almeno» 
dippiu di quello , che altrimente avverreb* 
be , se vi si spendesse una dramma di 
giudizio , 

Si prendono essi forse cura della du* 
rata , che si conviene alla prima interest 
santissima fermentazione del mosto nelle 
tine? niente affatto. Si pesta, e s'imbot-* 
la, o pure lasciasi fermentare appena un 
giorno il mosto per imbottarsi ; onde il 
Vino riesce torbido, difficile a scaricarsi 
delle parti terree, grossolane, e fecciose; 
riesce fumoso , indigesto ; quindi si ricor* 
re in molti luoghi della Sicilia a purgar- 
lo mediante varj nocivi medicamenti. E r 
qualche anno , che visitai una magnifica 
cantina di un ricco Gentiluomo , ove ih 
verità consumasi a tal uopo tanto gessò» 



all'anno, quanto potrebbe forse bastare a 

fabbricarne nna casa. • 
- À proposito mi trovava nel mese di 
Ottobre qui in Marineo, donde scrivo que- 
sta Memoria, quando preparava il Vino 
col valente Soprastante di questi Regali 
Boschi D. Giovan Battista Sevanse. Que* 
sta buona gente si rideva , e si burlava 
di me allorché venne a sapere di aver la- 
sciato fermentare il mosto nel tino oltre 
a otto giorni prima d'imbottarlo: mi fe- 
cero già il cattivo augurio, che a quest' 
ora r avrei dovuto abbandonare al valente 
distillatore d'acquavite D. Giovanni d'An- 
toni , il quale per altro qui si diverte tut- 
to T anno alla distillazione del loro Vino 
guasto . Egli è però avvenuto tutto il con- 
trario , giacche la maggior parte del Vino 
del paese, siccome essi stessi mi han con- 
fessato, si è già a quest'ora tutto perdu- 
ro , ovvero corre di galoppo alla corruzio- 
ne : ali' incontro quello da me preparato 
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beesi con qualche gradimento alla mensa 
del Re. 

Spinto dal desiderio, e da certo en- 
tusiasmo, che la provvidenza mi ha rega- 
lato pel bene della mia patria , che co- 
sì anche riguardo la Sicilia, anni sono fe- 
ci un viaggio in compagnia del difonfo 
mio Suocero, e del professore di Agricol- 
tura Abbate Balsamo . Ci fermammo in un 
bello e vasto vigneto ben coltivato , ap- 
partenente ad un benemerito , ed onestis- 
simo Gentiluomo nostro amico , ricco ne» 
goziante di Vini . Ivi tutti tre c' impe- 
gnammo di preparare a nostro modo di- 
verse specie di Vini colle buone regole; 
ma siccome i nostri affari ci obbligarono a 
partire senza compire l'opera, così in buo- 
na fede ne raccomandammo la cura a quel 
Curatolo, o sia Gastaldo . Quale ne fu ii 
risultato? Colui fece tutto il contrario del- 
le istruzioni, che noi gli lasciammo: il no- 
stro Vino riuscì pessimo $ noi fummo po- 

c 



sii in berlina, e quasi trattati da Ciarla- 
tani (a). 

D' allora in poi mi contentai di far- 
ne ogn'anno alla Magione per uso della 
«lia famiglia , e de* miei amici , sino eh' 
-ebbi il premio preziosissimo, ch'essendosi 
«Iato il pranzo alla Magione dal Commen- 
datore Sua Altezza Reale il Principe Leo- 
?poldo mio Signore agli Augusti Genitori, 
e a tutta la Real Famiglia , co' principa- 
li Cavalieri della Corte, e Ministri Este- 
ri , non isdegnarono di beverlo , e di gra- 
dirlo • . - .■» I i.-i . ; 

Questo mi ha incoraggito , e mi ha 
animato a preparare del Vino in Marineo, 
ed in Partenico nel passato Ottobre per 
servizio di Sua Maestà, e della Sua Real 
Famiglia . Or come potrei esprimere il mio 
contento in Marineo, ed in Partenico nel 

(*) Neil* affare de* Vini qualsivoglia piccol» di- 
ligenza trascurata decide della riuscita non solo 
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vedere, che il nostro amabilissimo Sovra- 
no ne ha bevuto, e lo ha anche gustato. 
Egli, donatoci da Dio per essere la nostra 
felicità, giunge colla sua magnanimità, e 
clemenza ad approvare , e lodare anche 
questa mia tenuissima opera, sino a far- 
mi la grazia di ordinarmi di pubblica- 
re nella sua Reale Stamperìa lo speri- 
mento • 

Quindi mi fo un dovere, e gloria in- 
sieme di spiegarlo ora colla maggiore pre- 
cisione, e chiarezza possibile, ne* due spe- 
rimenti fatti in quest'anno qui in Mari- 
r.eo , ed in Partenico . 



nel prepararlo > ma ancora nel conservarlo, prin- 
cipalmente nel preservarlo dall' aria , e nella 
proprietà , e conveniema de* vasi , in cui si ri- 
pone • 
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Sperimento del Vino preparato in IKarineo, 
ed in PardnicOy sua riuscita, e costo. \ 

I. Premesso l'apparecchio di tutte le co* 
se necessarie per la preparazione del Vi- 
no, é principalmente de' tini, e deMe bot- 
ti abbonate } si è procurata dell' uva nera 

nella contrada detta di Casachella, e Car- 
rioli nel territorio di Marineo, ed.Oglia- 

stro, le quali per altro non sono le mi- 
gliori, e di là alia distanza di tre a quat- 
tro miglia in circa di questo Reale Ospi- 
zio, si è trasportata a schiena di mule 
ne* barili: l'uva vendemmiata la giornata 
si è separata da* grappoli per mezzo di 
un vaglio soprapposto al tino la stessa se- 
ra (a). Lo stesso si ò praticato per fa- 

(*) Questo vaglio è ordito, e tramato di spa- 
go > che passa per dritto , c a traverso in un 
telaro di legname pertugiato ai iati 3 in modo 
che collo spago attraversato forma dello stesso 
piccole figure in quadretto larghe quanto, vi pas- 
si comodamente il pollice di un uomo, sicché 
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re il Vino in Partinico . netta contrada di 
Giancaldaja, la quale non è neppure delle 1 
migliori . 

IL Indi si è pigiata la uva diligen- 
temente, sino che si è veduto, che la mas- 
sa della vinaccia non avesse acini interi, 

o non interamente spremuti . 

III. La vinaccia col mosto si è la- 
sciata fermentare, per mancanza di un ti- 
naccio regolare, in una botte coperta per 

T acino d' uva nel rimenarsi i grappoli casca nel 
tino , e quelli vi restano sopra per gittar>i da 
parte. I tclari debbono esser delL* altezza di mez- 
zo palmo nelle sponde , acciocché non si spaada 
versandoli su questa macchinetta economica l" 
uva vendemmiata co* cofani, o birili . 

Non vi è bifogno di lungo discorso pT 
comprendere questa man d' opera : due uomini 
si mettono in piedi di dirimpetto vicino al ti- 
no , dove è sovrapposto il vaglio , ci a misura 
che vi versano i cofani d' uva la rimenano , e 
ne frugano i grappoli , ed all' istante gli acini 
vanno giù nel tino, e le graspe vi restali so- 
ttra , le quali ammucchiandosi , e sbattendosi 
sullo stesso vaglio, si buttano a terra in un Ia- 
to per gli altri usi economici . 
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sollecitare la fermentazione, e perdiè la 
polvere non l'imbrattasse, quésta si è riem- 
pita un palmo sotto al coverchio, perchè 
colmandosi la vinaccia per mezzo della fer- 
mentazione non traboccasse • 

IV. Allora quando si è osservato , che 
avvicinandosi, anzi mettendosi nel mezzo 
sopra la vinaccia in fermento una lucer- 
na, questa non si è spenta (a), subito si 

• * » » 

(a) Dì cutt'i metodi di saggiare il mosto di 
aver compita la fermentazione, quello di appros- 
simarvi la lucerna a* tini , e di travasarlo ner- 
le botti subito, che quella non si spegne,, è il 
più semplice, il più sicuro, o almeno più a- 
dattato alla capaciti delle persone ideote, che 
sogliono soprai n tendere alle cantine . 

Potrei accennare molte altre diligenze , le 
quali sono avvertite dagli economisti per la ma. 
nipolazione del Vino; ma ho creduto meglio di 
prescinderne per non uscir fuori de" limiti di 
una breve Memoria , ed anche a riflesso , che 
moltiplicandosi il ricettario all'infinito, come suol 
farsi dagli scrupolosi , non si ottien niente di buo- 
no . Non vi è peggiore nimico del buono , che 
l' ottimo , e guai quando i metafisici Rieti si 
mischiano nelle fieende della nostra vita econo- 
miche, e anche politiche. 
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è passato nella botte il VinX> , avvertendo 
di mettere eia parte lo strato superiore dei- 
la vinaccia air altezza di quattri dita , % 
quale galleggiane coi intatto dell' aria, 
comincia a sentire di acido soverchio, e^ 
se vi si lasciasse, potrebbe servire di lie- 
vito a inacidire col tempo il Vino (a) . In- 

(*) Di questa utile precauzione economica mi 
riconosco umilmente debitore all'istruzione, che 
mi ha fitto grazia darmi Sua Altezza Reale 1* 
ornatissimo , e virtuoso Principe Ereditario . Ma 
io queste stesse vinaccie le ho poste anche a 
profitto per farne dell'aceto, che mostra di rin- 
scire squisito . 

Sul proposito delle vinaccie non sarà inu- 
tile di rapportare l' uso profittevole , che fas- 
sene in Lombardia , e che pel Regno di Na- 
poli , e per questo della Sicilia non dovrebbe 
trascurarsi . Cavasi una fossa , come si costuma 
da noi per riporvi la nere, questa si riempie—' 
dopo la vendemmia di vinaccia alternatamente uno 
strato di questa , ed un altro di rape pestan- 
do visi bene , ed assodandovi^ , e cuoprendosi 
dalla parte superiore di paglia, e fascine. 

Or ueir inverno questa trovasi buona pa- 
stura «per le pecore, specialmente in tempo di 
neve. Fra noi, ove uon è ancora introdotto V 
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di spremuta al torchio alla meglio legger* 
mente la vinaccia, il Vino della prima tor- 
chiatura si é unito tir altro nella botte , 
per accrescergli ctfore, e sostanza, come, 
chè si sà, che la parte colorata del Vino 
si contiene nella mucilaggine vicino alla 
scorza <a). 

uso delle rape, in Caiani luoghi in vece potre- 
mo servirci delle pastinache, ed anche senza di 
queste così potremo salvare nei rigidi inver- 
ni , e nevosi molte miglia/a di pecore dalla fa- 
me, e dalla morte. Posso intanto assicurare, 
che cosi ingrassano , ed abbondano di squisito 
latte. 

(#•) Non conviene volendo Vini delicati, e 
non già da taverna, comprimere per cavarne il 
mosto sino air ultima goccia della vinaccia, per- 
chè cosi s* investe della materia oleosa , ed as- 
pra del seme dell* uva , sopra tutto in qnesti 
*^-paesi , dove le uve si tengono baste , e s' atter* 
rano, e sono imbrattate di fango ; oltreché si 
sa , che del liquore , che spremesi dalla tor- 
chiatura sforzata, se ne fa uso pel piccolo Vi- 
no , che fra noi chiamasi acquata , e che ser- 
ve ne* primi mesi pe' lavoratori delle- terre , e 
talvolta, quando è fatto regolarmente, si gradi- 
sce nelle tavole nobili verso Natale. * 
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V. Si è tenuta da parte una suffi- 
ciente quantità dello stesso mosto per riem- 
pire la botte lasciata senza cocchinme ne' 
primi giorni del forte bollimento, sino a 
tre, quattro volte , e in seguito la sera , 
e la mattina, sino che a capo di 15 a 20 
giorni nel cessare la sensibile fermenta- 
zione la botte si è chiusa col cocchiume 
esattamente , e questo si è fabbricato di 
gesso/; r ■: c : : . ( : i \l . 

Alla fortunata occasione poi, che Sua 
Maestà si ' è conferito qui in Marineo di 
passaggio nella fine di Novembre, la M. S. 
si è degnata farne il primo saggio di quel- 
lo soprawanzato in una mezza botte, an- 
che prima di farsene la tramuta; è lo ha 
gradito co* Cavalieri del suo seguito Mar- 
chese Tanucci , e Principe di Jaci . In 
Partinico poi nel felice incontro , che la 
Maertà Sua v è venuta nella fine di Dicem- 
bre a consolare, e felicitare q»ella popo- 
lazione colla fltegioa>, col principe Eresi- 
ci 



tatìo , e coi Commendatore delia Magione 
Principe Leopoldo, di quel Vino si è ser- 
vito aria Augusta merita non senza, ap~ 

plauso • • v - 

Ora die ■» avvicina la tramuta. drfP 

uno , e dell' altro , e che sqno più matu- 
ri 7 io spero, che si troveranno 'di molto 
migliorati, e già ora si trova buono as- 
sai . Non v' ha dubbio, che questo di Ma- 
rineo fatto di uva di monte non rouo 
vere quel pregia , che avrà quello di Par- 
tinico fatto di uve di piccoli colli alla vi- 
cinanza:^! m>tQì e |>er verità* dopo che 
quello giungerà a perfetta anaturità, avrà 
meglio composti i due sapori dell* acida, 
e del dolce , i miai" atóaacciali daUo spi- 
rita a dose proporzionata compongono i| 
Vino perfetto i -r.Ml '* , 'rmmCC 5 

Non mi resta ura , che a rapportar- 
ne la spesa, e 'i costo, per compiré?qu^ 
sto Memori*, ecccJÒJ ^ < -:*ns:> u -A 
'Per prezza di W*a xattT%tikrMU^ • 
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I 

te rg once 5S. 1. 17, 

Spese di manifattura, ed afv 

fìtto di botti 8. 15. 18. 



Sommano once 66. 17. ij. 



Quale somma divisa a botti 15., Vi- 
no risultato, viene a costare ad once 4. 
\Z'.5* 1* botte, o sia a tari il* 5. bari- 
le posto qitì in Marineo. 

II. Vino poi fattosi in Partinico dell' 
uva .della contrada di Giancaldaja è risul* 
tarò': iij tli/tò a Ufi diciotto il barile. 

• n> 3noisr.j:r»i m ...... j 

L Mi *ia- ipi Jne lecito far da Profe- 
ta: subito ^Be* si spargerà la voce, 1 che a 
Sua Maestà è piaciuto il Vino fatto in 
regola, siccome è già noto a tutti la prò* 

telone, e le grazie, che accorda la Mae- 
stà Sua a chiunque si occupa , e trava- 
glia per il ben pubblico, e il desiderio 
di tutt' i suoi Sudditi di dargli piacere, 
(« qual altro piacere più delizióso pel no- 
ci 2 
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st-tp Re , e Padre , che quello dr vederci 
felici per ogni riguardo ) , cosp iri un mo- 
mento .nascerà la virtuosa- gara per la ne- 
cessaria riforma nella manipolazione de' Vi- 
ni (a> ? ed in W»fo> stesso anno 1800 

i{£) .Sono inntfmSrefofì gli' «cogli dote li ur- 
ta dall' umano ingegno,, ,e che ritardano gli pro- 
gressi delle nostre cognizioni , e i tentativi per 
t* nostra felicità; ma si possono con tare ftra-/ 
•principali quello del lolle attaccamento , a' vec- 
chi errori , e pregiudizi , U maledetta gelosìa, 
che altri , che noi , pensi , o tenti qualche cosa 
di «uovo pel ben pubblico ; -io' studio inumano 
di taluni Magistrati nel l' ampliare solo il codi- 
ce penale, e la dì loro avara ambizione di e- 
stollersi alle prime dignità dello 5 rato con de' 
nocivi j e malintesi risparmi;, senza aver avuto 
mai il talento , o il coraggio di .proporre un 
nuovo codice dì premj , degno dì uti Sovrano 1 fi- 
losofo, t cristiano -cornei il nostro; codice' ma-, 
gico, che in questi Regni produrrebbe rapidi , e 
portentosi cangiamenti. Finalmente quello, che 
le utili scoperte , ed osservazioni cadono per io 
più sotto la censura degl' ignorami talvolta po- 
sti in dignità , buoni soltanto a metterli ca- 
pricciosamente in discredito , ed in oblio assie- 
me co* loro Satelliti, di loro ancori più igno : 
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mille e mille de' miei Concittadini faran- 
no miglior Vino del mio , ed io ne go- 
derò . 

noti* e spesso forse maliziosi, a' quali se ne 
affida 1* esame . Costoro , accrescendo , o sottraen- 
do colla rovinosa , e sciocca idea del poco più , 
poco meno al processo dello sperimento, ne tol- 
gono per lo meno la maggior parte del meri- 
to, e vantaggio. 



PINE. 



>y Oooglc 



IN PALERMO 
7800 

NELLA REALE STAMPERIA . 



1 i, « 



Digijized by Google 



